Im Bonga Forest wachsen noch heute urspriingliche, wilde
Kaffeestriucher in ungeahnter Sortenvielfalt.

Y ‘ Die kostbaren Arabica Bohnen dieses wilden Kaffees werden
o W), B ‘ . handgepfliickt.

R"“\ M‘«\_unu.;.. d )\ Die traditionelle schonende Langzeitrostung verleiht dem

g Kaffee sein einzigartiges Aroma.
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Bonga Red Mountain, Lungo, milde Rostung
auch in der groBeren Tasse ein Genuss
10 kompostierbare Kapseln a 5,5 g - 4,45€

Bonga Red Mountain, Espresso, mit milder Saure
vollmundig, mit wiirzigem Grundton
10 kompostierbare Kapseln a 5,5 g - 4,45 €

Bonga Red Mountain, Ristretto, intensiver Espresso
Fiir Liebhaber italienischer Espressokultur
10 kompostierbare Kapseln a 5,5 g - 4,45 €
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Kaffa, Wildk affee Mild 250 g - 7,95 €
gemahlen, helle Rostung mit zartem Duft und milder Sidure

Kaffa, Wildk affee Espresso 250 g - 7,95 €
gemahlen, vollmundiger Espresso besonders gut vertriglich

GenieBen Sie in farbenfrohen Espressotassen aus Vietnam!



